
A L’AMONT DE LA PREMIÈRE ÉCLUSE

Saumon Gravlax, compotée de choux rouge et mûres, crémeux mascarpone au citron 18,00 €

Velouté d’asperges, œuf parfait, chips de lard 16,00 € 

Cannelloni de paleron de bœuf, jus au bœuf vinaigré, pousses d’épinards 14,00 €

SALADES

Salade Caesar, croustillants de poulet 18,00 €

Salade façon Niçoise, thon, anchois, poivrons confits, tomates, œufs, olives noires... 18,00 €

Salade Burrata, jambon Serrano, pesto d’herbes 19,00 €

DANS LE GRAND BIEF

POISSONS

Filet de daurade, julienne de courgettes, sauce beurre blanc 26,00 €

Dos de cabillaud en croûte d’herbes, risotto au petit pois et herbes fraiches     25,00 €

VIANDES

Ballotine de volaille, mousseline de pommes de terre, petits légumes, jus de volaille 23,00 €

Entrecôte grillée, frites 25,00 €

Burger du 9 ou Cheeseburger, frites 18,00 €

Chickenburger ou Veggieburger, frites 18,00 €
       



EN AVAL

Soupe de fraises, rhubarbe et poivre de tchuli, crumble, crème montée vanille  8,50 €

Traditionnelle mousse au chocolat  8,00 €

Mille feuille autour de la noisette  8,00 €

Café gourmand  9,50 €

Assortiment de fromages  9,00 €

Flûte glacée au Limoncello 12,00 €

MENU RIQUET

ENTREE + PLAT + DESSERT au choix dans la carte   39,00 €
Accord mets & vins   15,00 €

A TABLE MON PETIT MATELOT
Menu réservé aux enfants

12,00 €

Steak haché
Pâtes bolognaise
Nuggets de poulet

Poisson pané


Frites
Pâtes

Légumes


Mousse au chocolat maison
Une boule de glace

(vanille/chocolat/fraise)



Plats faits maison à base de produits frais

Pour toutes allergies, demander au serveur

Possibilité de plat végétarien et sans gluten, voir avec le serveur.


